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Altes Rathaus in Lohre - ver 1935 zeitweilig als Synagoge genutzt



DIE JUDEN VON LOHRA IN DER DORFLICHEN GEMEINSCHAFT

Konrad Naumann

|

Es kann in diesem heimathistori-
schen Versuch zum Thema Juden
nicht meine Aufgabe sein, die
politischen, gesellschaftlichen
und religidsen Fakten aufzuzei-
gen, die Uber das jahrhunderte-
lange Wirken der Juden in Lohra
bis zu deren fast vollstéandigen
Vernichtung wahrend der Diktatur
von 1933 bis 1945 gefihrt haben.
Aus persdnlichen Erinnerungen,
aus der Chronik von Lohra und
aus den Tagebiichern meines GroB-
vaters will ich jedoch einige
nachdenklich stimmende Episoden
herausqgreifen. An ihnen zeigt
sich klar, daB3 Lohras Juden, zu-
mindest in den letzten 100 Jah-
ren, voll in die Dorfgemeinschaft
integriert waren.

Der einzige Unterschied war ihre
Religion. Und hier nun beginnen
meine ersten Erinnerungen an das
Zusammenleben mit Juden in un-
serer Gemeinde. In den Jahren
1927 BYEN9S? hatten wir eine
judische Schulkameradin namens
Ilse Nathan, Dorfname "Eppe'".

Sie war die am 4.8.192]1 in Lohra
geborene Tochter von Leopold und
Frieda Nathan, geb. Oppenheimer
(Statistik Hermann Maier: Die
Juden in Lohra I, S. 6). Es woll-
te damals so gar nicht in mein
kindliches Weltbild hinein, daB
die Ilse bei der Religionsstunde
schulfrei hatte, wahrend ich

mich in dieser Zeit mit dem Alten
oder Neuen Testament herumschla-
gen muBte. Genauso unverstandig
‘registrierte ich als Sechsjahri-
ger den Anblick der am Samstag
nicht arbeitenden, sondern spa-
zierengehenden jidischen Mitblr-
ger. Ich weiB nicht mehr, wann

es meinem GroBvater gelungen ist,
mir diese in meinen kindlichen
Augen ungeheure Bevorzugung der
Juden zu erklaren.

In GroBvaters Tagebichern ist
zum Thema Juden u.a. Zu lesen:
"Dienstag, 7. Oktober 1890: Der
armen Judenfamilie (Eisig) in
Lohra lberbrachte ich eine klei-

ne Gabe. Als iech in das Haus
trat, waren die Israeliten aus
Lohra versammelt und beteten
Psalmen (ber der sterbenden Sa-
rah. Das hat mich tief gerihrt
und ergriffen. 0Oh, wenn die wii-
sten Radau - Antisemiten den Ernst
des Lebens, den Ernst der Juden-
frage im Lichte der Ewigkeit be-
trachten wollten.

75 Jahre hat sie auf Erden ge-
lebt, heute abend ist sie heim-
gegangen. Wenn sie droben des
Messias schaut, den ihre Vidter
gestochen haben - was wird sie
wohl sagen, wenn Jesu fragt, Sa-
rah, so lange hast Du auf Erden
unter lauter Christen gelebt und
mich nicht gefunden? Wird Sarah
nicht sagen: Deine Christen ha-
ben mir Dein Bild nicht gezeigt,
haben mir nicht vorgelebt, wie's
Dein Gebot und Wille war? Oh
Christen, wie faBt Ihr die Juden-
frage so verkehrt auf!"

Und noch einmal aus den Tagebii-
chern von Heinrich Naumann:
"Zweiter Pfingstfeiertag 1897 -
zweimal im Gottesdienst, und
nachmittags dreieinhalb Uhr zog
der Festzug des Gesanguereins
"Liederhort" mit drei Judenm&d-
chen an der Seite und eines aus-
wartigen Gesangvereines durch
Lohra zum Festplatz auf's Hain-
o Mo AL

Nach der mir wvon Hermann

Maier Ulberlassenen Statistik
handelt es sich bei der am 7:10.
1890 verstorbenen Sarah um die
Ehefrau des Handelsmannes Isaak
Levi. Der von meinem GroBvater
niedergeschriebene Name "Eisig"
muB aller Wahrscheinlichkeit nach
der Dorfname gewesen sein. Denn
die Daten aus Heinrich Naumanns
Tagebuch und den Standesamtsre-
gistern decken sich. Was die Eh-
rendamen von Pfingsten 1897 be-
trifft, s bleiben laut dieser
Statistik in normaler Rickrech-
nung nur drei Judenmadchen ilbrig:
Janette Levi, geboren 2.9.1878,



Hilda Levi, geboren 13.10.1879, ihrem ihnen heiligen Sabbat

Janette Levi, geboren 16.6.1880. (Schowes) spazierengehenden Ju-

B k t h ist, daB
emerkenswer ieran ist, da AR i P ek o R

eigenen Lebenserfahrung jedoch
weder das 1933 bis 45 gepflegte
Bild vom verbrecherischen, hals-
abschneiderischen Juden noch das
Bild des zu Kreuze kriechenden

neben den jldischen Mitgliedern
des Gesangvereins auch deren
Tachter zusammen mit den christ-
lichen Lohraern den Kreis der
damals Ublichen Ehrendamen bil-
deten, Leider ist es nicht Gber- Sinders aus dieser verhdngnis-
liefert, welche die Schdnsten vollen Zeil akzeptieren. Reali-
jenes festzuges vor nunmehr iiber st ischer scheint mir da schon
80 Jahren waren. jene Pholographie der ersten
Lohraer FuBballmannschaft aus
dem Jahre 1922, auf der neben
den Schorges, Meurers, Kellers
und Dérrs treuvereint auch ein
Arthur Nathan zu sehen ist.

Natlirlich mul ich heute lécheln
iber meine kindliche Eifersucht
auf meine Schulkameradin llse
Nathanund die an

Zur Geschichte der jiudischen Gemeinde

NORBERT HORN
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in Lohra

In unserem naheren Heimatgebiet bestan-
den bis zum Beginn der Jahre des Hit-
lerfaschismus Synagogengemeinden in
Gladenbach, in Lohra/Fronhausen und in
Roth. Fronhausen und Roth miissen des-
halb miterwahnt werden, weil sie in der
ersten Halfte des 19. Jahrhunderts mit
Lohra zusammen eine gemeinsame Synago-
gengemeinde bildeten. Dal diese drei
Gemeinden zusammengehorten, hatte mit
der damaligen politischen Gliederung
Hessens zu tun. Da Gladenbach zu Hes-
sen-Darmstadt gehorte, wurde kein ge-
meinsamer Verband mit Lohra gebildet,
was man aus raumlichen Griinden ja er-
warten konnte.

In Roth stand wohl schon seit Ende des
18. Jahrhunderts eine kleine Synagoge,
die gegen Ende des 19. Jahrhunderts
aber sehr unansehlich und baufdllig
geworden war, zum Teil schon deswegen,
weil die Lohraer und Fronhauser zwar
ihre Synagogensteuer bezahlten, aber
an weiterreichenden Spenden fiir einen
Neubau kein Interesse hatten, sie viel-
mehr schon im Jahre 1833 einen Antrag
auf Trennung und Genehmigung zur Er-
richtung einer eigenen Synagoge ge-
stellt hatten. Dieser Antrag wurde wvon
der Kasseler Regierung abgelehnt.

Die Gemeinde in Roth war inzwischen im-
mer mehr verarmt, und die Zahl der Ge-
meindemitglieder, die steuerpflichtig
waren, wurde riickldufig, wahrend sie
vor allem in Fronhausen und in Lohra
zunahm und diese Mitglieder insgesamt
wohlhabender waren. Der Trennungsantrag
wurde 1878 erneuert und von dem zustan-
digen Provinzrabbiner Dr. Leo Munk in
Marburg befiirwortet und daraufhin von
der Regierung verflgt.

1885 hatten Lohra und Fronhausen zusam-
men 10 Steuerpflichtige, damit konnte
ein Betsaal und ein Cheder (Religions-
schule) unterhalten werden. Die Gemein-
de kaufte zu diesem Zweck ein Haus, in
dessen Parterre der Betsaal eingerich-
tet wurde, wdahrend in den anderen
Stockwerken Mietwohnungen blieben. Die-
ses Haus wurde in den dreiBiger Jahren
verkauft, als die Gemeinde durch die
ZwangsmaBnahmen des Naziregimes immer
kleiner wurde und zum SchluB auch kein
Minjan mehr zusammenkam. (Der Minjan
ist die vorgeschriebene "Zahl" von 10
mannlichen Personen, die zum Abhalten
eines offentlichen Gottesdienstes not-
wendig sind, diese miissen konfirmiert
(bar-mizwah) sein).

Die in Roth bestehende israelitische
Elementarschule wurde 1881 auf Antrag
(wegen der geringen Schiilerzahl) aufge-
hoben und 1882 in Fronhausen neuerrich-
tet, am 1.5.1899 wurde auch diese auf-
gelost und die jiidischen Kinder besuch-
ten die gleichen Schulen wie ihre
christlichen Mitschiler. Fiir das Jahr
1905 sind in Lohra 30 umd in Fronhau-
sen 44 Juden nachgewiesen. Der letzte
Vorsteher der jidischen Gemeinde in
Lohra war Hermann Nathan. Von den nach
1933 in Lohra wohnhaften jiidischen Per-
sonen konnten sich wohl nur sieben
durch den Gang ins Exil vor dem Holo-
caust retten. Die letzten Lohraer Ge-
meindemitglieder nahmen am SchluB in
Gladenbach am Gottesdienst teil.

Heute kann man die beiden Friedhife in
Lohra als einzige Zeugnisse jidischen
Lebens ansehen. In Fronhausen befindet
sich ein groBerer Friedhof mit einem
Gedenkstein fur die Opfer.

Quelle: Arnsberg, P., "Die fiidischen
Gemeinden {n Hessen"; Faankfurd 1971



"DIE KATHCHES MUHLE™ IN WEIDENHAUSEN

(Ein Nachtrag zum Mihlenbuch des Geschichtsvereins)

Konrad Naumann

Im mittlerweile bereits in der zweiten Auflage erschienenen Son-
derband 2 unserer Vereinsmitteilungen "Mihlen im Salzbadetal"
von Petra Burk-Wagner (Weidenhausen) werden vier Weidenhduser
Miihlen vorgestellt: Die Obere und Unlere Waldmiihle, die Hardten-
milhle und die Neumiihle., Tatsd@chlich aber gab es friher fiinf Mih-
len in Weidenhausen. Wie fasl immer in der Geschichte unserer
engeren Heimat waren es Erzdhlungen, Hinweise und Andeutungen
mindlicher lberlieferungen, die mich auf die Spuren dieser -
anscheinend - in Vergessenheit gefallenen Mihle brachten. Auf
der Suche nach schriftlichen Hinweisen fand ich mil freundlicher
Unterstiitzung von H. Thomas (Weidenhausen) eine erste Dokumen=
tation dieser Mihle im Brandkataster von 1B19. Danach war ihr
Besitzer zu dieser Zeit ein Joh. Georg Miller III. In seinem
Besitz befanden sich:

A ein Wohnhaus mit Milhlenbau 38 lang 250 F1l.

B ein neues Haus 350 FL,
C ein Backhaus 50 Fls
650 F1.

In den "Handrissen iber die Grundsticke in der Gemarkung Wei-
denhausen" aus den Jahren 1826/ 28 zeichnet ein Geometer Wenz
die "Kdbhches Mihle" rechtsseitiqg der "Rémershduser StraBe” am
nordlichen Ausgang des Dorfes ein. In den folgenden Brandka-
tastern heiBt es dann:

1827 Wohnhaus und Mihlenbau abgebrochen. Neue Scheune gebaut.
1828 Backhaus abgebrochen

1B43 An dessen Stelle ein Stall gebaut.

An das neue Haus ist ein Mithlenbau angebaul. In dem selben Jahr
ist die 1B27 neuerbaute Scheune erweitert. So steht jetzt eine
Scheune von zwei Stock und drei Teil. Versicherungssumme:

2150 F1.

Trotz der im Brandkataster erscheinenden Licke von 1% Jahren ist
zu vermuten, daB die 1827/2B abgetragenen Geb&ude sofort wieder
aufgebaut und erst im Jahre 1843 neu versichert worden sind. Ei-

ne weitere Liicke bis 1884 kann damit erklért werden, daB in die-

sen Jahren keine brandkatasterpflichtigen Anderungen vorgefal-
len sind. Im Brandkataster 1885 wird dann unter dem Datum vom
16.11. ein Georg Miller 111, Spar-und Leihkasse Gladenbach, ge-
nannt, wéhrend es am 10.12.1885 heiBt: Ludwig Bastian I1, Mih-
le und Wohnhaus abgebrochen und nicht wieder aufgebaut. Friher

Spar-und Leihkasse Gladenbach.

Es liegt die Vermubtung nahe, dall der erstgenannte Muller ILI

in derart finanzielle Schwierigkeiten geraten war, dafl er der
miterwidhnten Kasse resllos verpfédndet war. Ludwig Bastian II

war der Besitzer des 1868 / 69 neuerbauten Hauses in der Rd-
mershauser Strafle 16 (heutige Hausnummer; derzeitiger Besitzer:
Heinrich Kirch). Er hatte bei deren Ankauf wohl nur den Grund
und Boden im Auge. Die mit dem Aufkommen der leistungsf@higeren
GroBmihlen vollkommen unrentable Kleinstmihle hatte fir ihn

keine Zukunft.

Der letzte Besitzer der "K&thecheg Mihle" stammt aus der noech
heute in der Rémershduser StraBe (Hausnummer B) ansdssigen Fa-
milie Bastian. Es scheint mir bemerkenswert, dall nach miindli-
cher Uberlieferunq aus diegser Familie wahrscheinlich schon vam
17. Jdahrhundert an in Erbfolge fast ausschlieBlich "Miihldakter"-
also Mihlenbauer = hervorgegangen sein sollen. Dank der person-
lichen Hinweise vom heutigen Senior dieser Familie (Karl Bastian,
Jahrgang 1919) und den vorfindlichen landschaftlichen Relikten
war eine Rekonstruktion im Zusammenhang mit den urkundlichen Be-

legen iber die einstmalige Kdatheches Mihle méglich.

Bei der heuligen Inaugenscheinnahme des Wassereinzugsgebietes
der "Kidthches Mihle" muB man sich selbstversténdlich von vorne-
herein die Geldndeprofildnderungen der letzten hundert Jahre
wegdenken (StraBen- und H&userbau, Flurbereinigung). Klar zu er-
kennen ist dennoch ein - zwar im Laufe der letzten 100 Jahren
verflachter und verwachsener - Graben von dem urkundlich beleg-
ten Standort in nidrdlicher Richtung am Fulle des sogenannten
"Hinterschberg" zu einer Biegung in die Richtung des Romershédu-
sers Baches. Das zum Betrieb der Mihle notwendige Wasser wurde
in der Hauptsache ‘eben diesem Romershauser Bach entnommen. Die
Ableitunyg des Mihlgrabens ist vermutlich bei der heutigen Briicke

{erbaut wdhrend der Flurbereinigung 1955) am "Werners Steg" bzw.
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"Im Grund" zu suchen. Wdhrend die Vertiefung des Grabens noch
heute sichtbar ist, wird der Auffangteich fir das Wasser aus
dem Romershduser Bach im Bereich der jetzigen Badeanstalt ge-
legen hsben. So weiB Karl Bastian zu berichten, dalB in seinem
damaligen Grundbesitz die Teichmulde bis zum ersten Schwimmbad-
bau (1934) noch deutlich sichtbar war. Auch die mindliche iiber-

lieferte Flurbezeichnung "Eam Daech", also im Teich oder in der -

Teichwiese, bestatigt dies.

Urkundlich belegt ist beim Geometer Wenz (1B2&6/2B) eine Flur
"Der Teich" dort, wo heute das Haus Walter Koch in der Rémers-
hé@user StraBe steht. Hier ist aber ein ursdchlicher Zusammen-

hang mit der "Kdthches Mihle" ausgeschlossen.

Zusdtzlich ist der Mihle das Wasser des kleineren "Lutze - Baches"

in seinem urspringlichen Lauf wahrscheinlich direkt zugeleitet
worden. Ein kleinerer Auffangteich direkt vor dem Mihlrad wird
es gespeichert haben. Der heutige Besitzer des ehemaligen Mih-
lengrundstiickes fand bei Ausschachtungsarbeiten zu seinem Neu-
bau noech eine Schicht flacher Kiesel derselben Gesteinsart

(Schiefer), wie sie im Quellgebiet des Lutze-Baches ansteht.

Filr interessierte Heimatkundler bin ich gern zu einer Ortshe-

gehung im Bereich der K&thches Mihle bereit.

Osterei und Osterhase im hessischen Brauchtum

(Ingeburg Schidfer)

Hessen gehdrt zu den wenigen eu-
rapédischen Landschaften, in denen
sieh noch ein ausqgepridgtes Brauch-
tum um Osterei und Osterhase er-
halten hat.

Uberall in Stadt und Land bauen
die Kinder vor dem Ostersonntag
Nester, damil der Osterhase auch
weiBl, wohin er die Eier zu legen
hat. Da gibt es die einfache run-
de Form aus Moos, dann die "Oster=
giartchen", die mit diinnen Holz-
chen wie mit einem Gartenzaun um-
steckt werden und schlieBlich

die kunstvollen Bogennester., '
Hierbei wird aus Haselnuflgerten
ein Bogengeriist in die Erde ge-
steckt .das, mit Moos abgedeckt,
eine Hihle fiir die Eier bildet.

Baacnncst

Nun muB der Hase noch angelockt
werden. Das geschieht mit "Ha-
sesupp”, die in die Néhe des
Osternestes gestellt wird. In
dieser Zwiebelschalenbriihe hat
die Mutter vorher die Eier ge-
farbt und auf neugierige Fragen
der Kleinen geantwortet, das sel
"Hasensuppe". Noch bis zur Mitte
unseres Jahrhunderts wurden in
der Rhén, im Odenwald und in
Niederhessen die Ostereier wvom
Storch, dem Eichhiirnchen oder
den aus Rom zuriickkehrenden
Glocken gebracht. Heute gilt all-
gemein der Osterhase als Eier-
bringer. Die dlteren Kinder sin-
gen allerdings:

"Ich waal was ich waal,

es Hinkel is de Haas,

die Mudder is de F@rwersmann,
die legt die Eier in die Pann,
un von de Pann ins GraB,

ich waaB, was ich waaB."

Der aus Teig gebackene "Hase'

in mannigfacher GrofBe und Form
ist neben dem "Ostermann" mit
dem roten Ei unter einem Arm das
beliebteste Ostergebédck. Friher
spielten auch Zopf- oder Kranz-

gebdcke als Patengeschenke eine
Rolle. Die Paten waren meist auch
die Hauptlieferanten der bunten
Ostereiepr.

Determann

Auch heute noch ist das Féarben
der Eier mit Zwiebelschalen oder
anderen Naturférbestoffen be-
liebt. Im Vogelsberg und in der
Alsfelder Gegend kennt man das
"Wickelei". Dabei werden Pflanzen
fest um das ungefédrbte Ei gewik-
kelt oder mit Eiweil aufgeklebt
und stellen sich nach dem Kochen
als schine Muster dar.

Das Ausiétzen der Farben mit S&u-
re oder das Auskratzen mit einem
spitzen Gegenstand kennt man in
verschiedenen Gegenden Hessens.
Auch die Wachsreservetechnik ist
sehr beliebt. In den katholischen
Dirfern des Marburger Landes wer-
den die weiBen Eier mit flissigem
Wachs mittels einer Stahlfeder
besonders kunstvoll beschrieben
und bemalt. Die gewachsten Stel-
len werden beim Eintauchen in
heiBe Farblésung nicht einge-
féarbt, so daB sie weiB auf far-
bigem Grund erscheinen. Im Vo-
gelsberg und im Odenwald appli-
ziert man Streifen von ausge-
liistem Binsenmark mit Leim auf
hartgekochte Eier. Im Dillkreis
werden diese "Beeseajer" aus
ausgeblasenen Eiern hergestellt.



Auch heute noch werden am Oster-
sonntag iberall Eierspiele ge-
macht. Eierwerfen und Eierschip-
peln sind in Hessen am belieb-
testen. Das "Eierpicken" hat je
nach Lanpdschaft verschiedene
mundartliche Bezeichnungen wie:
Stutzen, Dubbchen, Kippen usw..
IZwei Spieler nehmen dabei je ein
Ei so in die Hand, daB sie zu-
erst die beiden Eier mit der
Spitze, dann mit dem runden Ende

zusammenstoBen. Das zerbrochene
Ei gehiirt dem, dessen Ei ganz
geblieben ist. Das ist auch die
Grundregel all der anderen Wett-
urnd Kampfspiele um das Osterei.

0 ]
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Hupen, Pfeiffen und Waldhdrner aus Weiden

Vor Jahrzehnten war es im Marburger Land Brauch,

daf im Friihjahr beim Steigen des Saftes in den
Weiden die Jungen in den Wald oder an die Bachliufe
gingen, um sich Hupen, Weidenpfeifen und Waldhirner
zu bauen. Oftmals wurden die Jungens von den Vitern
begleitet, die ihnen beim Bauen behilflich waren.
Hatte man fir die Hupen oder Pfeifen das richtige
Weidenstick gefunden und zugeschnitten, legte man es
auf den Oberschenkel als Unterlage und klopfte mit
dem Messergriff vorsichtig, bis sich die Rinde vom
Holzkern loste. In Rollshausen sang man dabei das nach-
stehende Liedchen. - L8ste sich nicht beim ersten
Liedchen die Rinde, wurde zwei- oder gar dreimal ge-
sungen und dabei geklopft. DaR natiitrlich der Gesang
immer lauter wurde, war verstéindlich, lag es doch

manchmal auch an der Lautstidrke des Gesangs, wenn

sich die Rinde nicht ldsen wollte.

Jakob Wagner

—— Sy
Hupe, Hupe, Weire,

deas Kitzche will gern reire,
iwwirn Hollersgroawe,

do freasse dich die Roawe,

do freasse dich die Welleschueine.

Modder, geabb mer Nohle.

Woas willste met de Nohle?
Beulche nehje, Beulche nehje.
Woas willst du met eam Beulche?
Stea lease, Stea lease.

Woas willst met de Stea?
Voihjil werfe, Veihjil werfe,
Woas willst du met de Voihjil?
Brohre, brohre.

Hans hinnerm Owe,

Peter off em Dach,

doh deahrts in healle Krach

doh woar mei Peifche ausgekracht.

Pfingstliche Meilkrduter

FRITZ KRUGER

Den Krautern und Biumen der
Pfingstzeit schrieb man friiher
mancherlei Heilkr&fte zu, die
zwar heute nicht mehr allgemein
anerkannl sind, dennoch hier
vielfach empfohlen und auch be-
nutzt werden.

Die groBte Rolle spielten bei

den alten Pfingstbrauchen junge
Birkenreiser, die Maien oder der
Pfingststrauch. Nur wenige wer-
ten die Birke als wertvolle Heil-
pflanze. Tee van jungen Birken-
bldttern iibt eine reinigende Wir-
kung auf den ganzen Kidrper aus
und bewirkt so die Reinigungskur,
die dem Korper gerade im Frih-
ling nottut. Birkenblédttertee

hat heilende Wirkung bei Hautaus-
schlédgen, den Pusteln. Rheumati-
kern bringt dieser Tee die er-
sehnte Linderung. Der Saft der
blutenden Birke wird als Birken-
wein geschédlzt und als Haarwuchs-
mittel gebiihrend gepriesen.

Die Staubbliten der Kiefer, Pinus
silvestris, werden, ehe sie ihren
Bliitenstaub als Schwefelregen zur
Erde geben, gepflickt. Dieser
Maiwuchs oder MaischuB gibt,auf
Spirilus gezogen, ein stiarkendes
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Heilmittel gegen Gliederreifen,
Gicht und Ischias. Schwidchlichen
Kindern reibt man damit Ricken
und Glieder, was stidrkend und
wachstumsfirdernd wirkt.

Ein anderes Heilkraut dieser Zeit
ist die Pfingstrose. Man wendet
die Wurzel gegen Giecht an, was
ihr im Volksmunde den Namen
"Gichtrose" gegeben hat. Im 12.
Jahrhundert wandte man sie gegen
die Pest an. Auch heute noch
kennt man ihre Heilkraft geqen
Kinderkrampfe.

Fast vergessen ist das pfingst-
liche Heilkraut Fieberklee, das
bei uns an sumpfigen Stellen
haufig vorkommt und in friherer
Zeit als Hausmitiel gegen Fieber
gebraucht wurde.

Der Waldmeister oder das Maikraut
ist viel zu wenig bekannt. Man
schédtzt ihn zwar als Maitrank und
legt ihn getrocknet in den Wi-
scheschrank oder raucht ihn
zwischen dem Tabak, achtet ihn
aber als Heilmittel zu gering.




DIE LETZTEN STROHWANDE IN WOMMELSHAUSEN

Jakob Wagner

Eine vor Jahrhunderten iibliche Form der AuBenwandverkleidung fin-
den wir noch in Wommelshausen am Schlierbacher Weg. Hier sind am
Erdgeschol der Giebelwand (frilhere Wohnstube des Wohnhauses) sowlie
an der Westseite der Scheune noch Teile der vor ca. 200 Jahren an-

gebrachten Lehm-Stroh-Verkleidung zu sehen.

Diese Verkleidung
diente am Wohnhaus
zur Warmedammung
und an der Scheune
als Wetterschutz;
sie ist in den Zlei-
ten des Strohdaches
in unserer Gegend
als allgemein tUblich
anzusehen, standen
doch Lehm und Stroh
als Baumaterial je-

derzeit zur Verfi-

gung. Die Wandver-
kleidungen mit Schin-
deln und Schiefer
haben in unserem Raum
erst mit der Bedek-
kung der Hauser mit
Ziegeln und Schiefer
Ende des 18. Jahrhun-

derts begonnen.

Karl Rumpf schreibt

in seinem Buch 'Deut-
sche Volkskunst Hes-
sen's "Im westlichen
Kreis Marburg und im
Kreis Biedenkopf wur-

den als Wetterschutz

glatte Giebelwé@nde,
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HMus TRatrinchens TRochbuch.

Wiehlc nud Mildipeifen,

Brennender Pudding

Einen guten Schoppen Mileh, 12
Leth: Mehl; 12 lLeth: Zucker,12
Loth Butter, die abgeriebene
Schaale einer Zitrone; dieses al-
les wird unter bestandigem Umrih-
ren zusammen recht zart gekocht.
Ist es dann kalt geworden, so
schldagt man nach und nach 12 Ei-
gelbe dazu, rihrt diese wohl damit
durch, und thut dann zuletzt das
zu Schnee geschlagene Eiwei3 dar-
untery, fillt es 4n die zubereite-
te Form und 1Bt es 1 12 Stunde
tichtig in einem GefaB mit heilBem
Wasser kochen. Ist der Pudding
hierauf auf die Schiissel umge-
stilpt, so thut man sowohl in die
innere Oeffnung als auch rund um
denselben viel grob gestoBnen
Kandis-Zucker, gieBt guten Rum
darauf, und zindet ihn im Augen-
bliek, wo er zu Tisch getragen
werden soll, an, so daB er bren-
nend auf denselben gesetzt wird.

Semmel-Pudding

Fir 2 122 Sgr. alte Semmel oder
Milechbrod bricht man in Sticke,
gieBt 12 Maas lauwarme Milch dar-
iber, deckt es zu und 138t es
stehen, bis die Semmel gehdrig
weich geworden, dann drickt man
die nicht eingezogene Milch mit
dem L6ffel heraus, gieBt 12 Pfd.
geschmolzene Butter dazu, rihrt
es wohl damit durch, thut 14 Pfd.
gestoBenen Zucker, 4 Loth klein
gehackten Zitronat, die abgerie-
bene Schaale von einer Zitrone,
etwas fein gestoBnen Zimmt, nach
und nach 10-12 Eigelbe und zuletzt
den Schnee von 6 Eiern dazu, wor-
auf man es in 1-1 12 Stunde in ei-
nem GefaB mit heiBem Wasser in
der Form gahr macht. Man kann auch
zu Kompot gekochte frische Kir-
schen oder geschalte Zwetschen
schichtweise dazwischen thun.
dem Anrichten giebt man eine
Schaumsauce dabeil.

Nach
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Plomp-Pudding

Fir 16-18 Personen nimmt man fol-
gendes in dem angegebenen Verhalt-

niB: 1 Pfd. Rindernierenfett, 1
Pfd. groBe Rosinen, 1 Pfd. Corin-
then, 8 Loth Zitronat, 4 Loth can-

dirte Orangenschaale,
er, 12 Pfd. Zucker, etwas gesto-
Bene Muskatbliithe, 34 Pfd. gerie-
bene Semmelkrumen und ein kleines
Bierglas voll Rum. Das Nierenfett
wird fein gehackt, die Rosinen ge-
waschen, abgetrocknet und ausge-
kernt, die Corinthen ebenfalls ge-
waschen und auf einem Blech ge-
trocknet; Zitronat und Orangen-
schaale in feine Streifchen ge-
schnitten, alles dieses nebst

der Semmel und den Eiern tichtig
unter einander gemischt, dann den
Rum, eine Hand voll Mehl, etwas
Salz und etwa 14 - 12 Schoppen
Milch oder siiBen Schmand dazu ge-

than und nochmals durchgeriuhrt.
Dann bestreicht man entweder die

Puddingsform mit Butter, bestreut
sie mit Semmelkrumen und fillt
die Masse in diese, oder man
weicht eine Serviette eine Zeit
lang in heiBes Wasser, ringt sie
recht trocken aus, bestreicht

sie etwa wie ein Teller grofl in
der Mitte mit Butter, legt sie
auf eine Schissel, flillt die Mas-
se hinein und bindet sie so zu,
daB die Masse Platz zum Aufquel-
len hat, worauf man sie an einem
Stock in kochendes Wasser, mit
etwas Salz vermischt, schwebend
aufhangt und 54 Stunde kochen
148t ; dann wird das Ganze in ein
Sieb gelegt, die Serviette aus-
einander gebreitet und so auf die
dazu bestimmte Schiissel gestiilpt.
Wird es in einer Form gekocht,

so wird diese in kochendes Was-
ser gesetzt und es darin gahr ge-
kocht. Zur Sauce kann man eine
Wein-, Schaum-, Obst- oder Van-
nillensauce nehmen.

8 ganze Ei-



Milchbrode mit Obstsauce

Die Milchbrode werden entweder
durch Schdlen oder Abreiben von
aller Rinde befreit, in Milch,
worin ein paar Eidotter wverriihrt,
eingeweicht, dann mit geschélten
und in feine Streifen geschnit-
tenen Mandeln auf der oberm H&1f-
te gespickt, in Schmalz, Butter
oder Rinder-Nierenfett schon
braun gebacken, und mit einer
Obstsauce serviert, oder man
schalt sie, weicht sie kurze Zeit
in Milch ein, schneidet unten ei-
nen Deckel aus, hthlt die Krumen
heraus, weicht diese in Milch,
driickt sie wieder aus, riihrt But-
ter zu Schmand, die Krumen, 1
ganzes Ei und 1 Gelbei nebst et-
was gestoBnen Mandeln, Zitronat
und Zucker darunter, fillt die
Brodchen damit, driickt den Deckel
darauf, backt sie schén braun,
und giebt eine der gedachten Sau-
cen dabei.

Pater und Nonne

Nachdem man die Semmel geschidlt
hat, schneidet man sie in Schei-
ben, weicht die eine Halfte in
Milch mit Eigelb verriihrt, die
andere HE1fte aber in rothen Wein
ein, doch micht zu lange, damit
sie nicht zu weich werden:; wen-
det sie dann in Mehl und Zucker
um, und backt sie in heiBem
Schmalz oder Butter schén gelb-
braun, worauf man sie sofort
gleich heid mit Zucker und Zimmt
iiberstreut, und eine der Obst-,
Vanille- oder Schaumsaucen dazu
giebt, oder auch ochne solche ser-
viert.

Dampf-Nudeln

1 Pfd. feines Mehl reibt man
durch ein feines Sieb, und stellt
es warm, damit es recht trocken
werde. Dapn nimmt man 12 Schoppen
Mileh, 2-3 Eigelb und 4 Loth But-
ter, l&Bt dieses zusammen lau-
warm werden, rithrt das Mehl nach
und nach darunter, thut 2-3 Lof-
fel voll Hefe, so wie auch 5-6
Eigelb noch hinzu, und giebt acht,
daB es nicht zu steif werde, son-
dern sich noch ziehen lasse, Nun
macht man kleine Kugeln wie eine
WallnuB groB davon, l&Bt sie im
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Warmen aufgehn, gieft wie 12 Fin-
ger hoch kochende Milch in die
Kasserolle, worin man die Dampf-
nudeln ferner bereiten will, thut
etwas gute frische Butter zu der
Milch, setzt die aufdegangenen
Nudeln hinein, bestreicht sie,
wenn sie halb gahr sind, oben
auf mit heiBer Butter, damit sie
eine schine Farbe bekommen, und
148t sie im Bratofen so schnell
backen, daB die ganze Milch dar-
unter eintrocknet. Sie diirfen
aber nicht ld@nger backen, als daB
man etwa 4 Schiisseln vorher, ehe
sie zu Tisch kommen sollen, ge-
gessen haben wiirde; auch muB na-
tidrlich der Topf, worin sie ge-
macht werden, einen flachen Bo-
den haben, damit alle hiibsch
gleich tief in die Mileh zu lie-
gen kommen. Als Sauce dazu nimmt
man entweder Milch mit Zucker,
Zimmt und abgeriebener Zitronen-
schaale gekocht, und mit einigen
Eidotter abgeriihrt, oder eine
Vanillensauce. Man kann sie auch
trocken auf einem Backblech bak-
ken, dann obige Milchsauce ko=
chend dariiber gieBen, fest zu-
decken, und so servieren. Auch
kann man zur Zeit der Krebse,
etwas Mehl mit Krebsbutter gahr
schwitzen, 2 Eigelb, etwas Zuk-
ker, Zimmt und abgeriebene Zi-
tronenschaale daran thun, die
nidthige Mileh dazu gieBen, es
auf dem Feuer klar rilhren und
bel die Dampfnudeln in einer
Sauciere geben. In diesem Fall
kann man auch etwas Krebsbutter
unter den Teig nehmen.

Kartoffel-Nudeln

Wenn die Kartoffeln mit der
Schaale gesotten sind, werden

sie geschdlt und auf der Reibe
gerieben. Auf zwei mittelm&Bigqg
groBe Kartoffeln rechnet man 1
Ei, von diesem rithrt man das Gel-
be unter die geriebenen Kartof-
fFeln, schldgt das WeiBle zu Schnee,
thut es nebst einigen Ldffeln
vall Mehl, etwas geriebene 7i-
tronenschaale und dem ndthigen
Zucker dazu, rithrt alles wohl
unter einander und dressirt klei-
ne runde Kldschen daven. Dann
gieBt man etwa 1 Finger hoch
Milch in einen breiten, flachen

und ganz platten Topf, ldBt sie
mit einem Stiick Butter kochend
heil werden, legt die Nudeln hin-
ein, und 1&Bt sie zugedeckt so °
lange kochen, bis die Milch ver-
kocht wund sie hiibseh braun ge-
worden sind. Bei dem Anrichten
giebt man eine Milchsauce dabei.

Pfannkuchen von Hirse

Man koeht ven 4 Pfd. Hirsen mit
der nothigen Milch einen Brei,
oder nimmt eben so viel librig ge-
bliebenen Hirsenbrei, rithrt dann
noch 14 Pfd. Mehl, 1 Schoppen
recht qute Mileh und 4-6 Eier,
wovon man das WeiBe zu Schnee
schlagen kann, darunter, thut
entweder etwas Salz oder Zucker,
nder ven beiden etwas dazu, und
backt sodann wie bekannt, Pfann-
kuchen daraus.

Creme von Kaffee

B Loth Kaffee werden nicht zu
schwarz gebrannt und gemahlen,
dann in 12 Maas kochenden Schmand
getahn, zugedeckt und kalt werden
lassen; dann der nidthige Zucker
und 10 Eidotter darunter gerihrt,
das Ganze durch eine Serviette
gerungen und entweder in Tassen,
Creme-Topfchen oder ein sonstiges
GefdB gefillt, diese in ein ande-
res mit kochendem Wasser gesetzt,
mit einem Deckel mit glithenden
Kohlen zugedeckt, und mit der ge-
hérigen Veorsicht, daB kein Wasser
in die Creme kommt, kochen las-
sen, bis es dick genug ist.

Eierkise

Man schlégt 12 Ejer mit 2 Schop~
pen Mileh, welche wenigstens 10-
12 Stunden alt sein muBl, recht
gut durcheinander, driickt den
5aft von 1 Zitrone daran, und
laBt es so in einem gréBeren Ge-
faB mit kochendem Wasser einmal
aufkochen. Alsdann nimmt man et-
wa die Halfte der auf diese Art
entstandenen geronnenen Masse mit
dem Schaumldffel heraus, giebt
sie in die durchlécherte Form,
streut Zucker, und wenn man will,
etwas gewaschene und auf einem
warm liegenden Deckel wvon Blech
gut aufgequellte Corinten darii-
ber, und thut sodann die ilibrige
Kdsematte darauf. So lasse man
es einige Stunden stehen, damit
es gehitrig ablaufe, stiilpe es
dann auf eine Schiissel, und ge-
be eine kalte Milchsauce mit Va-
nille oder dergleichen oder eine
rothe Wein- oder Geleesauce da-
bei.

<

seite schiebt.

Grenzstein bei Rodenhausen. Nach der Volkshochschule der Stadt Marburg und des
Sage muB derjenige, der einen Grenzsfein Landkreises Marburg-Biedenkopf angebo-
verruck! oder beseitigl, nach seinem Tode ten wird. Die Leitung der Wanderung haben
diesen Stein bis zu seiner Erldsung herum- Rainer Bramer und Dieter Woischke. Treff-
tragen. Kein angenehmer Gedanke fur den punkt: EAM, UferstraBe, Marburg, 9 Uhr, von
heutigen Waldarbeiter, der mit seinem dort mit Privat-Pkw zur Kirche in Lohra-Ro-
GroBriickgerdt so manchen Grenzstein-bei- denhausen, Beginn: 9.30 Uhr, Kosten: zwel

Steinerne Zeugen der
Vergangenheit

Blut eines Opfertieres und andere Opferga-
ben kamen im alten Rom in die Grube, die
einen Grenzstein aufnehmen sollte. Ganz so
heidnisch ging es vor 200 Jahren nicht zu,
als die Grenze zwischen Hessen-Kassel und
Hessen-Darmstadt mit Steinen gesetzt wur-
de. Doch auch damals waren ganz besonde-
re Riten vorgeschrieben.

Mehr dariber zu erfahren ist bei einer hei-
matkundlichen Wanderung tber ca. 12 km,
die am Sonntag, dem 20. April, von der

Mark pro Person, Kinder frei.
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‘Neue Briicke — alter Stein

lber 50 Jahre hatte eine Hinweistafel
im 'Fundamentpfeiler der Trankbricke
Auskunft Uber das Baujahr und den Bau-
herren gegeben. Dann hatte die Bricke
ausgedient. 1979 wurde sie abgebrochen
und durch eine neue breite Betonbricke
ersetzt. MNicht so die Hinweistafel.
Sie wurde, zusammen mit einem umfassen-
den Stein, aufbewahrt, In mihevoller
Arbeit wurde die Schrift von unserém
Mitgl:-ed Manfred Schifer restauriert.
Alfred Gessner und Horst Kohler hatten
die "zentnerschwere" Arbeit lbernommen,
den Stein an einem neuen Standort
in der Nahe der Bricke wieder aufzu-
stellen. Auf dem Platz des ehemaligen
"Lichth#uschens" zeugt er nun wieder
von dem Konnen frilherer Brickenbauer.
Er dokumentiert also auch ein Stick
unserer Dorfgeschichte f£ir zukidnftige

Generationen.

Ein herzliches "Danke" fir unsere
Mitglieder, die diese "Steinarbeit®

ibernommen hatten.
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Die alte Trédnkbriicke
Erbaut 1928 - Abbruch 1979

Versteinerte Spuren

aus der Urzeit unserer Heimat

Brachiopoden - Armkiemer

Die Abbildungen zeigen Abdriicke dieser durch zwei muschelartige
Klappen geschiitzten Weichtiere,

Diese Tiere bevidlkerten in unvorstellbaren Mengen die Urmeere, die
unsere Gegend bedeckten,

Alter: eca. 350 - 400 Mio, Jahre, Devon, Paldozoikum

Fundorte in Lohra und Rodenhausen




